


ANTIPASTI
• Ensalada de alcachofas con jamón de Parma, pan carasau, rúcula y parmesano 14,50€

• Burrata sobre salmorejo y vinagre balsámico 14€

• Carpaccio de Ternera parmesano y cítricos 16,50€

• Tabla de embutidos italianos (bresaola, speck, mortadella y parmesano reggiano) 16€

• Vitello tonnato con atún rojo de almadraba, ternera mechada al estilo italiano, mayonesa de
alcaparras, anchoa y lima  22€

• Carpaccio de tomate de Conil con burrata, tartufata y aceite de trufa 12,50€

PINSAS ARTESANAS
• Pinsa de Anchoa del cantábrico con mozzarella de búfala 16€

• Pinsa romana con speck, tomate cherry confitado, rúcula mozzarella de búfala, parmesano
 y aceite de trufa 14,50€

• Pinsa del día (consultar a nuestro personal)

PRIMI PIATTI
• Canelones de carrillera sobre demiglace y  cremoso de parmesano 18€

• Paccheri Amatriciana con guanciale e pecorino 14€

• Tagliatelle con gambones y salsa de marisco 22€

• Papardelle con ragú de ternera al chianti 18€

• Fagottini relleno de queso y pera con salsa trufada y parmesano 16€

• Raviolis de espinaca y pesto sobre cremoso de azafrán y salvia 15€

CARNES
• Escalopines de pollo al limón con patatas al horno 15€

• Albóndigas  aliñadas con parmesano, pecorino y cítricos sobre cremoso de patatas 15€

• Solomillo de ternera “a la Rossini” sobre espinacas salteadas al ajillo con un toque de micuit
y demiglace al marsala 30€

• Secreto Ibérico al gorgonzola, trufa y setas con patatas al horno. 24€

PESCADOS
• Pimientos del piquillo rellenos de pargo de la bahía de Conil 18€

• Pulpo con crema de patata, parmesano y AOVE 18€
• Tartar de Atún Rojo de Almadraba con mostaza hecha en casa 22€

                 • Atún rojo de Almadraba a la plancha con caponata de verduras 24€
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POSTRES
• Tarta del día (consultar a nuestro personal)

• Tarta cremosa de mascarpone con mermelada casera 4,50€

•Crema de queso ricotta con helado de violetas 6€

• Tiramisú hecho en casa 7€

• Fresones a las 5 pimientas caliente con helado de vainilla 7,40€

• Helados (violetas, fresa, vainilla, etc...) 5€

• Fresas con zumo de naranja 6€

• Panna cotta con coulis de frutos rojos 6€
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ANTIPASTI
• Artichoke salad with Parma ham, carasau bread, arugula, and Parmesan 14,50€

• Burrata on salmorejo & balsamic vinegar 14€

• Beef carpaccio with Parmesan and citrus 16,50€

• Italian cold cuts platter (bresaola, speck, mortadella, and Parmigiano Reggiano) 16€

• Vitello tonnato with almadraba red tuna, Italian-style shredded beef, 
 caper mayonnaise, anchovy, and lime 22€

• Conil tomato carpaccio with burrata, tartufata and truffle oil 12,50€.

ARTISAN PINSAS
 • Anchovy Pinsa from the Cantabrian Sea with Buffalo Mozzarella 16€

• Roman Pinsa with speck, confit cherry tomatoes, arugula, mozzarella, 
parmesan, and truffle oil 14,50€

• Pinsa of the day (please ask our staff)

PRIMI PIATTI
• Cheek Cannelloni on Romesco Sauce with Parmesan Cream 18€

• Paccheri Amatriciana with guanciale and pecorino cheese 14€

• Tagliatelle with Prawns and Seafood sauce 22€

• Fagottini filled with Cheese and Pear, with Truffle Sauce and Parmesan 16€

• Pappardelle with Chianti Beef Ragu 18€

• Spinach and Pesto Ravioli on Saffron and Sage Cream Sauce 15€

MEATS
• Lemon Chicken Escalopes with Baked Potatoes 15€

• Meatballs seasoned with Parmesan, Pecorino, and Citrus on a Potato Cream 15€

• "Rossini" Beef Tenderloin on Garlic Sautéed Spinach with a hint of Foie Gras 
and Marsala Demi-Glace 30€

• Iberian Secret with Gorgonzola, Truffle, and Mushrooms with Baked Potatoes 24€

FISH
• Piquillo Peppers stuffed with Red Snapper from Conil Bay 18€

• Octopus with Potato Cream, Parmesan, and EVOO 18€
- Almadraba Bluefin Tuna Tartar with homemade mustard 22€

• Grilled Almadraba Red Tuna with Vegetable Caponata 24€
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DESSERTS
• Cake of the day (please inquire with our staff)

• Creamy Mascarpone Cake with Homemade Jam 4,50€

• Ricotta Cheese Cream with Violet Ice Cream 6€

• Homemade Tiramisu 7€

• Hot Strawberries with Five Pepper and Vanilla Ice Cream 7,40€

• Ice Creams (Violet, Strawberry, Vanilla,etc...) 5€

• Strawberries with Orange Juice 6€

• Panna cotta with red fruit coulis 6€
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ALÉRGENOS / ALLERGIES
1- contiene Gluten/contains gluten // 2- Crustáceos/crustaceans
// 3- huevos/eggs // 4 - pescado/fish // 5- cacahuetes/peanuts //
6 - Soja/soybean // 7- Lácteos/milk // 8- Frutos de Cáscara/Nuts

// 9- Apio/celery // 10- Mostaza/mustard// 
11- Granos de Sésamo/sesame seeds// 12- Dióxido de azufre y

sulfitos/ sulphur dioxide and sulphites // 
13- Altramuces/lupin beans // 14 Moluscos/Mollucs










